Zuckerstangen-Kekse

Zutaten:

250 g Butter

150¢g Puderzucker

1 Ei

1 Pck. Vanillezucker

450 g Mehl

2TL Backpulver
Lebensmittelfarbe, rot

Anleitung:

Die Menge reicht flir ca. 15 - 20 Zuckerstangen.
Backofen auf 180 °C Umluft vorheizen.

Butter und Mehl mit den Hianden mischen und kneten. Puderzucker,
Vanillezucker und Backpulver mit durchkneten. Das Ei zugeben und alles zu
einem glatten Teig weiterkneten.

Teig in zwei Halften teilen und eine Halfte rot einfarben. Teigkugeln in
Klarsichtfolie wickeln und 30 min kiihlen.

Geklhlten Teig kurz durchkneten. Jeweils zwei gleichgrofie Stiicke abtrennen
und zu Schlangen rollen. Diese umeinander wickeln und nochmals rollen, damit
sich die Teigstrange verbinden. In ca. 10 - 13 cm lange Stiicke schneiden und zu
Zuckerstangen formen.

Die Stangen auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen und im
vorgeheizten Ofen ca. 10 min hell backen und auf einem Rost auskiihlen lassen.




Haus aus Stockern
Material: 8 Stocker
Band

Deko oder Fundstlicke (vom Spaziergang)
zum Aufhangen

Anleitung: Die Stocker flr das Dach und die Querstabe des Hauses sind etwa
40 cm lang. Die drei senkrechten Sdulen messen etwa 50 cm. Mit

einer Schnur werden die Stdcker an den Verbindungen verknotet.
Deko oder Fundstlicke von einem Sparziergang fir die vier
LKammern“ des Hauses mit der Schnur festbinden.
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