Nussplatzchen

Zutaten:

140g Zucker

140g Haselnusse, gemahlen
210g Butter oder Margarine

280g Mehl

Zubereitung:

Alle Zutaten in eine Schussel geben und zu einem glatten Murbeteig
verarbeiten. Dann zu kleinen Kugeln formen. Auf ein mit Backpapier
belegtes Backblech geben — weit genug auseinander legen. Mit der Gabel
leicht flach drucken. Im vorgeheizten Backofen bei 180 ° C ca.15 Minuten
backen.



